In acest modul, veti gisi

1. Dictionar

llustrat si cu tot vocabularul util pentru acest modul.

2. Joc de rol - La restavrant

Elevii: unul joaca rolul chelnerului, celalalt pe cel al clientului.
Sarcina clientului: sa comande mancare folosind expresii precum:
L2As dori ___, varog.”

»2As dori niste ___ 7

,Cum se numeste acest fel de mancare?”

Sarcina chelnerului: sa raspunda cu fraze tipice folosite in
restaurante:

,Poftiti, pofta buna!”

,Mai doriti ceva?”

Dupa fiecare runda, elevii schimba rolurile.

Expresii cheie (pentru exersarea si consolidarea vocabularului)
Chelner

Buna ziua, bine ati venit!

latd meniul. (li inmaneaza meniul.)

Avem Cevapi, sarma, gibanica, peenu papriku.
Cat doriti?

Poftiti, pofta buna!

Oaspete

Bun4 ziua. Imi puteti da meniul, v& rog?

Ce este acest fel de mancare?

Este picant/dulce/sarat?

As dori ___, varog.

Una/doua portii, va rog.

Multumesc! Este delicios!
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q.

Carti cu imagini ale unor feluri de mancare.

Elevii intorc doua carti si incearca sa formeze o pereche.

Cand gasesc o pereche, trebuie sa spuna o propozitie, de exemplu: ,To je pasulj.”

gatita.)

(Sunt fasole

Exista in total 12 perechi, dar puteti incepe cu un numar mai mic si sa-l mariti treptat. Nu este necesar

sa includeti toate cele 12 perechi de la inceput.

Potriveste perechile
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Carti cu imagini ale preparatelor si carti cu numele acestora.

Elevii intorc doua carti si incearca sa faca o pereche (de exemplu, o imagine cu ¢evapi —

o carte

cu cuvantul ¢evapi). Exista 12 carti diferite cu numele alimentelor si 12 carti potrivite cu imagini ale

acestor alimente.

Cand gésesc o pereche, trebuie s& spuna o propozitie precum: ,Cevapi sunt deliciosi!” sau

»<Acesta este felul meu preferat de mancare!”
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8ingo pentru gurmanazi

Fiecare elev primeste un meniu ilustrat cu mancaruri traditionale sarbesti (¢evapi, sarma, gibanica,

ajvar, proja, sups...).

Profesorul striga: ,Cine are sarma?” sau ,Cine are gibanica?”

Elevii taie mancarea respectiva din meniul lor.
Primul care marcheaza trei la rand striga: BINGO!
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6.Ghiciti felul de mancare: puteti
identifica preferatul balcanic?

Elevii primesc sarcina de a potrivi descrierea unui
fel de méncare cu imaginea corespunzatoare.

7.Jocul gustului (Ghiceste gustul)

Acest fel de mancare este preparat din ardei proaspeti
care sunt coapte pana cand coaja lor devine inchisa la
culoare si poate fi ugor decojit, de obicei in cuptor, pe
gratar sau pe flacara deschisa. Coacerea confera
ardeilor o aroma distincta de afumat si savuroasa, iar
acestia sunt de obicei asezonati cu ulei si sare pentru a
fi serviti ca garnitura.

Acest fel de mancare este un preparat traditional sarbesc,
realizat din fasole frageda fiarta impreuna cu carne
afumata, legume si condimente. Bogat, consistent si plin de
aroma, este adesea servit ca fel principal sau ca garnitura
calda alaturi de paine.

Acest fel de mancare este un preparat clasic sarbesc,
constand in frunze de varza umplute cu un amestec savuros
de carne tocata, orez si condimente. Fierte incet intr-un sos

bogat, aceste rulouri sunt consistente, aromate si adesea
servite ca fel principal, in special cu ocazia sarbatorilor.

Acest fel de mancare consta in carnati mici i aromati,
preparati la gratar, din carne tocata si condimente.
Serviti fierbinti, adesea cu lipie, ceapa si condimente
traditionale, sunt un fel de mancare de strada foarte
apreciat si un element de baza al bucatariei sarbe.

Acest fel de mancare este un preparat cald si reconfortant,
preparat de obicei din carne sau legume, fiert la foc mic
pentru a crea un bulion aromat si hranitor. Servit adesea ca
aperitiv, este un fel de mancare de baza in gospodariile
sarbe si un mod perfect de a incepe o masa.

Profesorul arata o carte cu imaginea unui fel de mancare sarbesc .

Intrebare: ,Este dulce / picant / sdrat?”
Elevii raspund: ,Este dulce!” sau ,Este picant!”

Se pot adauga gesturi pentru a face exercitiul mai distractiv (de exemplu, se poate face o fata amuzanta

pentru ceva picant).
¥).

8. Labirint

Elevii trebuie sa rezolve puzzle-ul pentru a afla ce

vrea Milica sa manance.
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9. Intelegerea textului citit in benzi desenate

Folositi-l pentru a exersa intelegerea textului citit, pentru a citi cu voce tare si a exersa pronuntia
si interactiunile sau ca baza pentru un scurt joc de rol!

10. Provocare pentru temele de acasi: Descoperi bucitiria sirbi!

Sarcina ta este sa devii un mic ,detectiv culinar’. Alege unul dintre preparatele traditionale sarbesti
despre care am invatat (cum ar fi sarma, ¢evapi, gibanica, ajvar sau vanilice). Apoi:

Cerceteaza modul in care se prepara felul de mancare — cauta retete, intreaba membrii familiei sau
cauta online.

Gaseste ingredientele — fa o lista cu tot ce este necesar pentru prepararea felului de mancare.
(Optional, pentru cei curajosi!) incearca sa o prepari acasa cu ajutorul familiei tale.

Pregateste o scurta prezentare pentru clasa in care sa ne spui:

Ce fel de mancare ai ales

Ce ingrediente se folosesc

Cum se prepara

De ce crezi ca este speciala

Fii creativ! Poti aduce o fotografie, desena felul de mancare sau chiar aduce o mica mostra pentru a
o imparti cu clasa.




1.Dictionar

Jedan Dva Tri

Pecena Pasulj Sarma éevapi
paprika

Vanilice Oblande Krempita Lenja pita
od jabuka



Mai jos gasiti un ghid care va va ajuta si le pronuntati corect, folosind
sunete similare din limba engleza ca referinti:

in limba sarba, cuvintele se
pronunta asa cum sunt
scrise.
Literele corespund unui
singur sunet.
Unele litere reprezinta sunete care
nu exista in limba engleza
(cumarfi: ¢, ¢, d, 8, 1j, Z2...).

Vuk Stefanovi¢ Karadzi¢

¢ - Sunet: ca ,,ch” in ,,chocolate” § - Sunet: ca ,sh” in ,shoe” (pantof)
- exemplu: Sta - ce
exemplu: odli¢no - excelent

¢ - Sunet: o versiune mai moale a lui €. Nu are un echivalent exact in limba engleza,
dar este apropiat de ,,t” britanic din ,,Tuesday” sau ,,tune”
exemplu: ¢evapi - cevapi

d - Sunet: ca,,j” in ,jeans” sau ,,g” in ,,giant”, dar putin mai moale.
Exemplu: dodi - vino.

z - Sunet: similar cu ,,s” din ,,measure”, ,vision”, , pleasure”
exemplu: Koliko zelite? - Cat doriti?

lj - Sunet: similar cu ,,Ili” din ,,million”
(in engleza britanica)
3¢ 1‘?\"% exemplu: ljuto - picant
o 1)
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Pecena paprika (ardei copti) sunt ardei proaspeti care
sunt gatiti pana cand coaja lor devine inchisa la culoare
si poate fi usor decojita, de obicei in cuptor, pe gratar
sau pe flacara deschisa. Coacerea confera ardeilor o
aroma distincta de afumat si savuroasa, iar acestia sunt
de obicei asezonati cu ulei si sare pentru a fi serviti ca
garnitura.

PecCena
paprika

Pasulj este un fel de mancare traditional sarbesc
preparat din fasole frageda fiarta cu carne afumata,
legume si condimente. Bogat, consistent si plin de

aroma, este adesea servit ca fel principal sau ca

garnitura calda alaturi de paine.

Sarma este un preparat clasic sarbesc, constand in
frunze de varza umplute cu un amestec savuros de carne
tocata, orez si condimente. Fierte incet intr-un sos bogat,

aceste rulouri sunt consistente, aromate si adesea

servite ca fel principal, in special cu ocazia sarbatorilor.

Cevapi este un preparat din carnati mici si aromati,
preparati la gratar, dintr-un amestec de carne tocata si
condimente. Serviti fierbinti, adesea cu lipie, ceapa si

condimente traditionale, sunt un preparat de strada

foarte apreciat si un element de baza al bucatariei
sarbe.
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Supa este un fel de mancare cald si reconfortant,
preparat de obicei din carne sau legume, fiert la foc mic
pentru a crea un bulion aromat si hranitor. Servita
adesea ca aperitiv, este un fel de mancare de baza in
Supa gospodariile sarbe si un mod perfect de a incepe o

masa.

Gibanica este un produs de patiserie traditional
sarbesc, preparat din straturi de aluat filo umplute cu
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un amestec de branza, oua si, uneori, iaurt. Coapta O
pana devine aurie si crocanta, este o gustare bogata si -
savuroasa, consumata la micul dejun, ca gustare sau Gibanica

ca parte a unei mese.

Proja este o paine traditionala sarba din faina de porumb,

adesea imbogatita cu oua, iaurt sau branza. Coapta pana

capata o crusta aurie, este o paine simpla, consistenta si
aromata, servita de obicei ca garnitura sau gustare.

Ajvarul este un condiment traditional
sarbesc preparat din ardei rosii copti, adesea
combinat cu vinete, usturoi si condimente.
Fin, usor afumat si aromat, este servit de

obicei ca pasta de unt, sos sau garnitura Ajvar
VY 7 - - = .
K l‘{\"‘& pentru carne la gratar si paine
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Vanilice sunt biscuiti delicati, cu unt, umpluti cu gem de
fructe, adesea caise sau prune, si presarati cu zahar
pudra. Populari in toata zona Balcanilor, sunt consumati
ca desert in timpul sarbatorilor, festivitatilor sau alaturi

Vanilice de o ceasca de ceai.

Oblande sunt un desert sarbesc popular, preparat din N
foi subtiri si crocante de napolitane, acoperite cu un A
strat generos de crema de ciocolata sau nuci. Servite 4
ca desert sau gustare, sunt apreciate pentru textura
delicata si aroma delicioasa.

o

Oblande

Krempita este un desert sarbesc clasic, format din
straturi de foietaj usor, umplute cu o crema fina si dulce.
Adesea presarat cu zahar pudra, este un desert bogat si

cremos, savurat cu ocazii speciale sau ca rasfat zilnic.

Krempita

Lenja pita od jabuka este un desert simplu si
reconfortant, preparat din straturi de aluat
moale si mere dulci, condimentate. Usor de

preparat si plin de aroma, este savurat ca o Lenja pita
gustare casnica sau un desert usor dupa od jabuka
SO masa.
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Appetizers

Main Course

Side Oishes

PecCena
paprika

Oesserts

Lenja pita
od jabuka







Konobar /Chelner

Dobar dan, dobro
dosli u nas restoran.
(Buna ziua, bine ati
venit la restaurantul
nostru.)

Konobar

To je sarma. To je
tradicionalno srpsko
jelo.

(Asta este sarma. Este
un fel de mancare

traditional sarb l’s
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Gost |/ Oaspete

Dobar dan. Mogu li da
dobijem meni, molim
vas?

(Buna ziua. imi puteti
aduce meniul, va rog?)

Gost

Da li je ljuto?
(Este picant?)

Konobar

Izvolite, ovo je nas
meni. Imamo ¢evape,
sarmu, gibanicu...
(Poftiti, acesta este
meniul nostru. Avem
cevapi, sarma si

gibanica. )d,,,,

l‘l

Ne, nije ljuto. Ukusno
je!
(Nu, nu e picant. E
delicios!)

Gost

Hvala. Sta je ovo jelo?
(Multumesc. Ce fel de
mancare este
aceasta?)

Dobro, ja bih sarmu,
molim vas.
(Bine, as dori sarmale,
va rog.)

el‘l

YRR
ad
N




Konobar

Odli¢no! Koliko
zelite?
(Minunat! Cat doriti?)

i,
S

Gost

Jednu porciju, molim
vas.
(O portie, va rog.)

g,
S

Konobar

Izvolite, prijatno!
(Poftim, pofta bunal)

i,
S

Gost

Hvala! Ovo je ukusno!
(Multumesc! Este
delicios!)
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Vanilice Oblande Krempita Lenja pita

od jabuka
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Acest fel de mancare este preparat din ardei proaspeti
care sunt coapte pana cand coaja lor devine inchisa la
culoare si poate fi usor decojita, de obicei in cuptor, pe
gratar sau pe flacara deschisa. Coacerea confera
ardeilor o aroma distincta de afumat si savuroasa, iar
acestia sunt de obicei asezonati cu ulei si sare pentru a
fi serviti ca garnitura.

Acest fel de mancare este un preparat traditional sarbesc,
realizat din fasole frageda fiarta impreuna cu carne
afumata, legume si condimente. Bogat, consistent si plin de
aroma, este adesea servit ca fel principal sau ca garnitura
calda alaturi de paine.

Acest fel de mancare este un preparat clasic sarbesc,
constand in frunze de varza umplute cu un amestec savuros
de carne tocata, orez si condimente. Fierte incet intr-un sos
bogat, aceste rulouri sunt consistente, aromate si adesea
servite ca fel principal, in special cu ocazia sarbatorilor.

Acest fel de méncare consta in carnati mici si aromati,
preparati la gratar, din carne tocata si condimente.
Serviti fierbinti, adesea cu lipie, ceapa si condimente
traditionale, sunt un fel de mancare de strada foarte
apreciat si un element de baza al bucatariei sarbe.

Acest fel de mancare este un preparat cald si reconfortant,
preparat de obicei din carne sau legume, fiert la foc mic
pentru a crea un bulion aromat si hranitor. Servit adesea ca
aperitiv, este un fel de méncare de baza in gospodariile
sarbesti si un mod perfect de a incepe o masa.
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Acest fel de mancare este o patiserie traditionala sarba,
preparata din straturi de aluat filo umplute cu un amestec
de branza, oua si, uneori, iaurt. Coapta pana devine aurie
si crocanta, este o delicatesa bogata si savuroasa,

savurata la micul dejun, ca gustare sau ca parte a unei
mese.

Acest fel de mancare este o paine traditionala sarba din faina
de porumb, adesea imbogatita cu oua, iaurt sau branza.
Coapta pana capata o crusta aurie, este o paine simpla,
consistenta si aromata, servita de obicei ca garnitura sau
gustare.

TAcest preparat este un condiment traditional
sarbesc, preparat din ardei rosii copti, adesea
combinati cu vinete, usturoi si condimente. Fin,
usor afumat si aromat, este servit de obicei ca
pasta de unt, sos sau garnitura pentru carne la
gratar si paine.

TAceste prajituri sunt delicate, untate, umplute cu gem de
fructe, adesea de caise sau prune, si presarate cu zahar
pudra. Populare in toata regiunea Balcanilor, sunt
consumate ca desert in timpul sarbatorilor, festivitatilor sau
alaturi de o ceasca de ceai.

Acest desert este un desert sarbesc popular, preparat din
foi subtiri si crocante de napolitane, acoperite cu o crema
bogata de ciocolata sau nuci. Servit ca desert sau gustare,
este apreciat pentru textura sa delicata si aroma sa
delicioasa.

Acest desert este un desert clasic sarbesc, format din straturi
de foietaj usor umplute cu o crema fina si dulce. Adesea
presarat cu zahar pudra, este un desert bogat si cremos,
savurat cu ocazii speciale sau ca rasfat zilnic.

Acest desert simplu si reconfortant este preparat din
straturi de aluat moale si mere dulci, condimentate. Usor
de preparat si plin de aroma, este savurat ca o gustare
casnica sau un desert usor dupa masa.
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U restoranu !
La restavrant!

Hajde da
poruc¢imo neko
srpsko jelo!

Cao Milice, bas
sam gladan!

Preporucujem da
probas ¢evape.
Pogledaj kako
' ) ukusno izgledaju!
r Cuo sam u svemiru da ' -

veoma hvale sarme i ¢evape. y 2 Bas deluju
ukusno! Porugi i

meni.

Hvala Globi,

Prijatno Milice!
takode!
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U restoranu !
La restavrant!

: ! ' Sa comandam
Buna, ' - mancare
Globi! ; : v sarbeascal

Buna Milica, mi-
e foarte foame!

Tti recomand s&
incerci ¢evapi. Uite
ce deliciosi arata!

Am auzit in spatiu ca lauda
foarte mult sarma si ¢evapi. © 4 Arata foarte
apetisant!
Comanda si
pentru mine.

Pofta buna, i | Multumesc,
Milica! - _ Globi, si tie la
fel!
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